| dette sekund skifter lzerlingen status til faglaert: Rolf Inge Otterdal
slipper gleden lgs flankert av Jan Olav Lgseth (t.v.), leder i pravenemnda,
og devetolk Lennart Hjelme (t.h.)

Tommelen

opp for en

blid baker

Rolf Inge Otterdal er ikke
forngyd med kneippen og
grovstompen. Men dgve-
tolken formidler beskjed:

-Bestatt!

YRKESLIV. 21-aringen fra Frem-
merholen puster lettaut. I dag
har han baktbade fintog grovt,
sunt og usunt. Resultatet star
lekkert dandert pabakrommet
til Kare Walderhaug pa Skanse-
kaia. Duften erialle fall klart
godkjent.

Den hvitfrakkede sensoren
Jan Olav Loseth fra Bakers i
Molde har fulgt med, prove-
smakt oglytta pa kandiatens
egenvurdering.

- Kneippen og grovstompen
er litt lite stekt. Ovnen holdt for
heg temperatur. Men loffen og
wienerbradene er bra, synes jeg.
Kammen kunne kanskje veert litt
bredere i krumminga.

Hyvitfrakken lener seg over ba-
kebordet, kroter med kulepenna
ogkan gratulere. Et radt papi-
rark skifter innehaver. Deter
gull verdt. Na ma Kare Walder-
haug skru Rolf Inges lonn opp
noen hakk.

- Foreldrene mine har veert

mer kreativ. Konditoren gjor
ulike ting hver dag, mens bake-
rarbeidet er litt mer rutinepre-
ga.

- Var du nerves under fagpre-
ven?

- Veldigistarten. Men jeg fol-
te det gikk bedre etter hvert.
Tryggheten steg utover dagen
nar jegsa de ferdige produk-
tene. Det var en god folelse.

Rolf Inge hadde seks timer til
radighet. Men han var ferdig
lenge for dét. Han bare ler nar vi
antyder at blir en populeer ba-
ker sakjapp som haner.

- Du kritiserte ditt eget ar-
beid foran sensoren. Hvordan
var det?

- Deter greit a kunne fortelle
om slikt som kan bli bedre. Jeg
samed en gang at noen av bragda
ikke ble sa bra som de skulle
veere. Nar jeg fikk forklare det,
skjonner sensoren at jeg har
fagkunnskapen inne likevel.

Ileeretida har Rolf Inge hatt
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Kare Walderhaug (t.v.) er stolt av sin nye fagarbeider. - Om han ikke hgrer, tar han det igjen pa andre mater.
F. eks. med en fantastisk hukommelse og oversikt, skryter arbeidsgiveren.

tistore enheter ogkjappe kjeder.

Samtidigbrer det seg en hyg-
gelig trend med fokus pa god,
gammeldags kvalitet. Langsom
produksjon med smakfulle re-
sultater. Back to basic. Deter
spennende. Men arbeidstida har
kanskje sitt a si for sviktende re-
kruttering?

- Jegbegynner klokka seks. Og
er ferdig rundtklokka to. Da far
jegjomer utavdagen enn mange
som arbeider til fire og fem, pe-
ker Rolf Inge Otterdal pa.

Konditormalet ligger der.
Resten av livet tar han pa spar-
ket, spontan som haner.

Fritida tilbringer Rolf Inge
gjerne sammen med andre dove.

Baker og konditor Anette Hestad har lzert seg litt tegnsprak. - | starten var

bakere. Sd jegerarveligbelasta.  hjelp av tolk. det uvant a arbeide sammen med en dgv. Men det gikk fort over. Og Rolf Haner dessutenivrig opptattav
Men jeg har alltid likt 4 lage mat - Har du mett noen vansker Inge er kiempeflink. Han fikk fagpreven unna uten 3 stresse. fotball, og tok fjerdeplassen i
ogbake. Det har bare blitt sann, som dov? NM med dovelaget fra Alesund.
forteller Rolf Inge. - Nei, i grunnen ikke. Vi kom- - Ja, pluss at jeg slipper alt nesdeterkjekt a kunne vaere i Klart han gar pa AaFK-kam-

- Naskal jeg fortsette utdan- muniserer fint her pa bakeriet. ~ braket framaskinene! RolfInge  stand til a bake oglage mat for pene.
ninga til konditor. Det blir ny Jegtror jeg kommer til a klare gliser godt. andre mennesker. Fa utfolde meg - Risikerer vi darlig bakst pa
fagprove omett ar. Jeglikerbade megbraiarbeidslivet. Med klar Han stortrivesidetvesle ietsliktyrke. mandager, etter alle stygge tap?
baker- ogkonditorfaget. Menen  tale gar det greitalese palep- miljoet hos Martin Walderhaug Jan Olav Lgseth i provenemn- - Jegfarvel heller bake darlige
konditor far bruke fantasien i pene ogsa. Eftf. dahar fire-fem kandidater bred til motstanderne.
starre grad, for eksempel i pyn- —Duharjodenfordelen atdu -Vihardetgoypajobb.Deter  hvertar. Deterikke mange. BJORN HALVORSEN

ting av kaker oglignende. Veere ikke horer folk kjefte pa deg? omtrent som en familie. Jeg sy- Mye av yrket er industrialiser bjorn.halvorsen@smp.no



